Cesu novada restoranu nedela 2022

CESU
NOVADA_
RESTORANU

No 5.novembra lidz 13.novembrim gaidama ikgadeja Cesu novada restoranu nedéla.
Sogad akcija piedalisies restorani no Ligatnes, Amatas, Pargaujas un Césim. Césu
novada iedzivotajiem un viesiem bus lieliska iespéja baudit izsmalcinatus édienus par
1pasi draudzigam cenam. Gardézus ieturét maltiti aicinas devini Césis un novada
iemiloti un zinami restorani.

Rudens garsSa ir neatkartojama un unikala. Gaisa véjo saldens abolu un dzérvenu
aromats, kurs sajaucas krasaino rudens lapu un zemes smarzu. Bagatiga rudens raza
sniedz lieliskas iespéejas gardiem edieniem. Baudi rudens dumakaino, bagatigo un
satigo garSu Césu novada restoranu nedéla.

Restoranu nedela piedalisies viesnicas “Villa Santa” restorans, restorans “Janoga”,
viesnicas “Jonathan SPA Estate” restorans, restorans “Ungurmuiza”, H.E. Vanadzins.
Ziemelu restorans, Pavaru maja Ligatné, restorans “Kannas” Zaubé, kafejnica “Zeit” un
“Restorans 1815".

H.E. Vanadzins. Ziemelu restorana sSefpavars galda cels grilétu jaunlopa cepeti,
piles krutinu un sama fileju ar dazadam sezonas piedevam. Restorans sava édienkarté
izcels ari citus rudens produktus -kirbi, bietes, vinogas, burkanus un topinambdarus, ka
ari portabelo sénes.

Brieza galas krokete ar baraviku krému, marinétiem kirbjiem un marutku - dillu mérci -
ta ir restorana “Janoga” pavaru sagatavota uzkoda, kuru varés baudit restoranu
nedélas ietvaros. Radosa restorana komanda apmeklétajus lutinas ari ar kumelisu
krému, fizalu ievarijumu un foreles fileju.



Garsu piedzivojuma doties varés uz viesnicas “Villa Santa” restoranu. Atraktivais
restorana Sefpavars bus sagatavojis jéra galas-kadikogu sautéjumu ar bukstinputru un
sviesta ceptiem jaunajiem burkaniem. Restorana édienkarté bus ari citi gardumi -
baltvina un sipolu zupa, mencas fileja ar sezonas darzeniem un smiltsérksku panna
cotta ar avenu-mandelu cepumiem.

Savukart Jonathan SPA Estate restorans piedavas kirbju - kokosriekstu kremzupu ar
stracciatella sieru. Rudens garsas varés just ari, baudot Iéni gatavotu liellopa vaigu un
Sokolades kuku.

Viesnicas “Annas” restorans Zaube gardézus parsteigs ar Iéni gatavotiem tela
vaigiem, pastinaku un cigorinu krému, sarkanvina merci un Serija glazétam bietém.
Griku un Sokolades kuka bus lielisks maltites noslégums. Bet restorana
“Ungurmuiza” Caklie pavari rudens garsu radis, galda celot Iéni sutinatu cukas galu
ar sezonas darzeniem un rudens velsSu kartojumu. Deserta tiks pasniegts saldais kirbju
rullitis ar smiltsérksku zeleju, svaigo sieru un ogu mérci.

Restorani Ligatné bus sarupéjusi lielisku rudens garsu celojumu. Pavaru maja
Ligatné gardézus cienas ar kupinatam dzeltenajam bietém, Dzérbenes foreli un
Purnavu muizas bio brieza galas sautéjumu, savukart kafejnica “Zeit” garsas
karpinas lutinas ar cukas galas cepeti, karamelizétiem aboliem un smiltsérksku
sorbertu. Bet “Restorana 1815” viesi baudit varés brieza karbonades medaljonus ar
kartupelu-trifelsénu sacepumu, topinamburu un seleriju krémzupu un abolu strudeli
vanilas mérce.

Ka ierasts, viesi varés baudit tris kartu maltiti. Katra no restoraniem bus pieejams
ipasais piedavajums 30,00 EUR vértiba. Edienkartes atskirsies no uznémumu ikdiena
piedavata édienu klasta, sniedzot neatkartojamu gastronomisko baudijumu un izcelot
satigo rudens garsu, kuru dod kvalitativi un gardi sezonas produkti.

Restorani, sastadot édienkartes, bls partupéjusies ari par vegetaram maltitem.

Lai gardézi varétu savlaicigi iepazities ar rudens restoranu nedélas piedavajumu un
izveleties sev tikamakas maltites, drizuma katra restorana sarupéta édienkarte bus
pieejama Cesu Turisma informacijas centra majas lapa www.visit.cesis.Iv un socialajos
tiklos. Pirms doSanas uz izvéléto restoranu, obligati javeic galdinu rezervacija.

Cesu restoranu nedéla pirmo reizi notika 2018. gada pavasarl.


http://www.visit.cesis.lv/

