Aicinam uz astotajiem Latvijas Vindaru svetkiem
un pirmajiem makslas svetkiem



Latvijas
vindaru svetki

STRAUPES ZIRGU PASTA

Svétdien, 20. julija no plkst. 11.00 lidz 15.00, vésturiskaja Straupes Zirgu pasta jau
astoto gadu pulcésies Latvijas vindari, lai apmeklétajus priecétu ar auglu un ogu vinu




daudzveidibu un svinétu savu kopa busanu. Svétku apmeklétaji, ka katru gadu, tiek
aicinati dzi nemt savus auglus un ogas, lai kopigi raditu svétku skaistako bridi - auglu
un ogu micisanu nakama gada svétku vinam un bauditu Ligatnes vina daritavas
saimnieka Ainara Vanga izloloto 2024. gada svetku vinu.

Sie svétki, tapat ka iepriek$éjie, top sadarbiba ar Latvijas Vinkopju un vindaru biedribu
un svetkos piedalisies biedribas projekta “Latvijas vina ture” dalibnieki.

Pirmo reizi Latvijas Vindaru svetki notiks makslas zimé. Vienkopus pulcésies vindaru
amata prasmju meistari, muzikas un pavarmakslas profesionali, un jaunie vizualas
makslas makslinieki, kuri bus sartpéjusi mums makslas izstadi, savu darbu pardosanu
un plenéru vienlaikus. Sis bis dialogs starp gastronomijas makslu un citam makslas
darbu formam, kas radis musu kultiras dazados slanus, kurus saista musu vésture,
tradicijas un cilvéki.

Svétku profesionalo dalu, ka allaz, vadis pasakuma krustvecaki, vinzini Janis Kalkis un
Agnese Gintere. Labakie vini tiks paroti ar édieniem, ko bus sagatavojusi musu labakie
$efpavari, Slow Food Latvija $efpavaru alianses biedri Ingmars Ladigs, Eriks Dreibants
un Renars Purmalis, kurs kopa ar restoranu “Burzujs” gardéziem piedavas austeres.
BUs iespéja baudit ari Ozolu jéru burgerus. Profesionalu izvéletos édiena un vina parus
viesi varés baudit visas dienas garuma, bet plkst 12.00 un 13.00 notiks saparoto
édienu un vinu izgarsoSana kopa ar vinziniem Jani Kalki un Agnesi Ginteri svétku
laukuma pie skatuves. Apmeklétajiem tikai jaiegadajas izvéletais vins un ediens, kuru
baudit kopa ar vinzinu stastiem, padomiem un ieteikumiem. Tas bez papildus
samaksas.



